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XÁC ĐỊNH HÀM LƯỢNG MỘT SỐ ACID
SIALIC TRONG THỰC PHẨM BẢO VỆ
SỨC KHỎE  BẰNG KỸ THUẬT SẮC KÝ
LỎNG KHỐI PHỔ HAI LẦN (LC-MS/MS) 

ĐỊNH LƯỢNG CURCUMIN, DEMETHOXY
-CURCUMIN VÀ BISDEMETHOXYCUR-
CUMIN TRÊN NỀN MẪU THỰC PHẨM
BẢO VỆ SỨC KHỎE BẰNG PHƯƠNG
PHÁP HPLC UV 

TÌNH HÌNH NHIỄM VIBRIOS PP. PHÂN
LẬP TỪ THỦY SẢN VÀ NƯỚC NUÔI
TẠI CÁI BÈ - TIỀN GIANG 

ỨNG DỤNG PHƯƠNG PHÁP SẮC KÝ
LỎNG GHÉP KHỐI PHỔ TỨ CỰC/THỜI
GIAN BAY (UPLC-QTOF-MS) ĐỂ GIÁM
SÁT TỒN DƯ KHÁNG SINH TRONG
THỊT, CÁ  

SỰ PHỔ BIẾN CỦA ACESULFAME K
TRONG ĐỒ UỐNG KHÔNG CỒN ĐANG
ĐƯỢC KINH DOANH TẠI BÌNH DƯƠNG
NĂM 2018 VÀ TUÂN THỦ VỀ KHAI BÁO
ACESULFAME K TRÊN NHÃN CỦA
DOANH NGHIỆP 

ĐÁNH GIÁ MỘT SỐ CHỈ TIÊU VI SINH
VẬT TRONG THỨC ĂN ĐƯỜNG PHỐ Ở
PHƯỜNG AN CỰU, THÀNH PHỐ HUẾ 

ĐÁNH GIÁ THỰC TRẠNG Ô NHIỄM
THỰC PHẨM TRÊN ĐỊA BÀN TỈNH ĐẮK
LẮK TỪ NĂM 2014 - 2018 

3

10

18

24

31

38

44

SỐ ĐẶC BIỆT
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CỤC AN TOÀN THỰC PHẨM VÀ
ĐÓN NHẬN HUÂN CHƯƠNG LAO ĐỘNG HẠNG NHẤT

MỤC LỤC
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XÁC ĐỊNH HÀM LƯỢNG RUTIN TRONG MỘT SỐ CAO DƯỢC LIỆU HOA
HÒE ĐƯỢC SỬ DỤNG LÀM NGUYÊN LIỆU TRONG CÁC CHẾ PHẨM
THỰC PHẨM BẢO VỆ SỨC KHỎE BẰNG PHƯƠNG PHÁP HPLC-UV  

NGHIÊN CỨU THỰC TRẠNG AN TOÀN VỆ SINH THỰC PHẨM TẠI CÁC
BẾP ĂN TẬP THỂ DOANH NGHIỆP TỈNH NAM ĐỊNH NĂM 2018 

XÁC ĐỊNH ĐỒNG THỜI NHÓM ACID BÉO 2-CHLORO-1,3-PROPANDIOL
(2-MCPD), 3-CHLORO-1,2-PROPANDIOL (3-MCPD) VÀ GLYCIDOL
TRONG DẦU THỰC VẬT BẰNG SẮC KÝ KHÍ GHÉP KHỐI PHỔ
GC-MS/MS 

THỰC HÀNH BẢO QUẢN VÀ CHẾ BIẾN THỰC PHẨM CỦA NGƯỜI DÂN
TẠI HUYỆN ĐÔNG ANH, THÀNH PHỐ HÀ NỘI NĂM 2018 

KHẢO SÁT SỰ TÍCH LŨY Pb TỪ MÔI TRƯỜNG TỰ NHIÊN LÊN CÁ RÔ
PHI VÀ ĐÁNH GIÁ RỦI RO SỨC KHỎE ĐỐI VỚI NGƯỜI SỬ DỤNG 

THỰC TRẠNG Ô NHIỄM VI SINH TRONG NƯỚC UỐNG ĐÓNG CHAI TẠI
KHU VỰC 5 TỈNH TÂY NGUYÊN 

KIẾN THỨC, THÁI ĐỘ, THỰC HÀNH VỀ AN TOÀN THỰC PHẨM CỦA
NGƯỜI KINH DOANH THỨC ĂN ĐƯỜNG PHỐ TẠI NỘI THÀNH THÀNH
PHỐ KON TUM NĂM 2018 

ĐÁNH GIÁ TÌNH HÌNH NGỘ ĐỘC THỰC PHẨM TẠI BÀ RỊA - VŨNG TÀU
GIAI ĐOẠN 2016 - 2018 

ĐÁNH GIÁ THỰC TRẠNG NGUỒN GỐC NGUYÊN LIỆU THỰC PHẨM TẠI
BẾP ĂN TẬP THỂ CỦA CÁC NHÀ MÁY, XÍ NGHIỆP CÓ VỐN ĐẦU TƯ
NƯỚC NGOÀI THUỘC TỈNH HƯNG YÊN NĂM 2018 VÀ THỰC HIỆN CÁC
GIẢI PHÁP CAN THIỆP 

BIODEGRADABLE FOOD PACKAGING MEMBRANE FROM BACTERIAL
CELLULOSE AND BACTERIOCIN FOR PRESERVING RAW FOOD

SIMULTANEOUS SCREENING OF 5 ALLERGENS IN FOOD BY
USING LIQUID CHROMATOGRAPHY TRIPLE QUADRUPOLE MASS
SPECTROMETRY 
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