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Abstract 

A cross-sectional descriptive study was conducted from March 2023 to December 

2023 to assess the implementation of food safety regulations in bottled water production 

facilities across the five provinces of the Central Highlands region (Kon Tum, Gia Lai, Dak 

Lak, Dak Nong, Lam Dong) in 2023. The study evaluated food safety conditions, practices 

of direct production personnel, and collected bottled water samples for testing five bacterial 

indicators according to QCVN 6-1:2010/BYT. The results showed that the majority of 

facilities did not meet the criteria of physical infrastructure conditions at 74.7% (56/75), 

equipment and utensil conditions at 74.7% (56/75), conditions of direct production personnel 

at 44.0% (33/75), personal hygiene practices at 65.3% (49/75), and bottle cleaning practices 

at 72% (54/75). The rate of microbial contamination in bottled water products was 70.7% 

(53/75), of which the main contamination was Pseudomonas aeruginosa 45.3% (34/75), 

total Coliforms 42.7% (32/75), Clostridia 6.7% (5/75) and Streptococci feacal 2.0% (2/75). 

Some factors related to bacterial contamination in bottled water products are the condition 

of facilities, practicing personal hygiene, and practicing bottle hygiene. 
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Thực trạng an toàn vệ sinh thực phẩm của các cơ sở sản xuất nước uống đóng bình 

tại khu vực 5 tỉnh Tây Nguyên năm 2023 

 

Nguyễn Vũ Thuận, Viên Chinh Chiến, Tưởng Quốc Triêu,  

Tạ Duy Hùng, Đỗ Thị Thu Hương, Phạm Thị Kim Dung  

Viện Vệ sinh dịch tễ Tây Nguyên, Đắk Lắk, Việt Nam 

Tóm tắt 

Nghiên cứu mô tả cắt ngang được thực hiện từ tháng 3/2023-12/2023, nhằm đánh giá 

thực trạng thực hiện quy định về an toàn thực phẩm của các cơ sở sản xuất nước uống đóng 

bình tại 5 tỉnh khu vực Tây Nguyên (Kon Tum, Gia Lai, Đắk Lắk, Đắk Nông, Lâm Đồng) 

năm 2023. Nghiên cứu thực hiện đánh giá điều kiện an toàn thực phẩm, thực hành của người 

trực tiếp sản xuất và lấy mẫu sản phẩm nước uống đóng bình xét nghiệm 5 chỉ tiêu vi khuẩn 

theo QCVN 6-1:2010/BYT. Kết quả cho thấy phần lớn các cơ sở không đạt các tiêu chí về 

điều kiện cơ sở vật chất là 74,7% (56/75), điều kiện trang thiết bị dụng cụ là 74,7% (56/75), 

điều kiện người trực tiếp sản xuất 44,0% (33/75), thực hành vệ sinh cá nhân 65,3% (49/75), 

thực hành vệ sinh vỏ bình 72% (54/75). Tỷ lệ nhiễm vi sinh vật vi sinh vật trong sản phẩm 

nước uống đóng bình là 70,7% (53/75), trong đó nhiễm chủ yếu vi khuẩn Pseudomonas 

aeruginosa 45,3% (34/75), Coliforms tổng số 42,7% (32/75), bào tử vi khuẩn kị khí khử 

sulfit (Clostridia) 6,7% (5/75), Streptococci feacal 2,0% (2/75). Một số yếu tố liên quan tình 

trạng nhiễm vi sinh vật trong sản phẩm nước uống đóng bình là điều kiện cơ sở vật chất; 

thực hành vệ sinh cá nhân và thực hành vệ sinh bình.  

Từ khóa: Nước uống đóng bình, nhiễm vi sinh vật, chất lượng nước uống đóng bình. 

1. ĐẶT VẤN ĐỀ 

Sản phẩm nước uống đóng bình (NUĐB) thường được dùng uống trực tiếp, rất tiện 

dụng và an toàn cho người tiêu dùng nên NUĐB có mặt khắp mọi nơi (từ trường học, bệnh 

viện, công sở ...). Tuy nhiên, chất lượng NUĐB trên thực tế không phải sản phẩm NUĐB 

nào cũng an toàn [1]. Kết quả giám sát mối nguy ô nhiễm nước uống đóng chai, đóng bình 

trên thị trường 5 tỉnh Tây Nguyên từ năm 2017 đến năm 2018, cho thấy tình trạng nhiễm vi 

sinh vật (VSV) chủ yếu tập trung vào sản phẩm NUĐB chiếm 41,5% (162/390), nguyên 

nhân nhiễm chủ yếu Coliforms và Pseudomonas aeruginosa (P. aeruginosa) [1]. Năm 2021 

tỷ lệ nhiễm VSV trong sản phẩm NUĐB tăng lên rất cao 78,7% trong đó nhiễm P. aeruginosa 

chiếm 44,7% và nhiễm Coliform tổng số chiếm 53,2%. 

Tại khu vực Tây Nguyên, tính đến tháng 1/2022 có trên 300 cơ sở sản xuất NUĐB với 

quy mô vừa và nhỏ. Để NUĐB đảm bảo chất lượng thì cơ sở sản xuất thực hiện tuân thủ các 

yêu cầu về trang thiết bị dụng cụ, cơ sở, con người và sản phẩm đáp ứng về lượng VSV theo 

quy định tại QCVN 6-1:2010/BYT [2]. Tuy nhiên, một số cơ sở sản xuất vẫn chưa chấp hành 

đúng các quy định về điều kiện sản xuất NUĐB từ đó làm tăng nguy cơ nhiễm VSV trong 

sản phẩm NUĐB [3, 4]. 
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Chính vì lý do trên, khảo sát “Thực trạng vệ sinh an toàn thực phẩm của các cơ sở sản 

xuất nước uống đóng bình tại Tây Nguyên năm 2023” được thực hiện với mục tiêu đánh giá 

điều kiện an toàn thực phẩm (ATTP), xác định tỷ lệ nhiễm VSV trong sản phẩm NUĐB và 

phân tích một số yếu tố liên quan đến tình trạng nhiễm VSV trong sản phẩm nước NUĐB 

tại một số cơ sở sản xuất trên địa bàn khu vực Tây Nguyên năm 2023, từ đó đưa ra khuyến 

nghị giúp cho các cơ sở sản xuất NUĐB cũng như cơ quan quản lý ATTP quản lý tốt các 

khâu trong quá trình sản xuất NUĐB, đảm bảo ATTP sản phẩm NUĐB. 

2. ĐỐI TƯỢNG VÀ PHƯƠNG PHÁP NGHIÊN CỨU 

2.1. Đối tượng, địa điểm và thời gian nghiên cứu  

75 cơ sở sản xuất NUĐB trên địa bàn tỉnh 5 tỉnh Tây Nguyên (Kon Tum, Gia Lai, Đắk 

Lắk, Đắk Nông, Lâm Đồng) năm 2023.  

2.2. Thiết kế nghiên cứu  

- Thiết kế nghiên cứu mô tả cắt ngang, mô tả thực trạng ô nhiễm vi sinh vật trên nước 

uống đóng bình và phân tích một số yếu tố liên quan. 

2.3. Cỡ mẫu nghiên cứu và phương pháp chọn mẫu 

* Cỡ mẫu nghiên cứu: Áp dụng công thức tính cỡ mẫu cho ước tính 1 tỷ lệ, như sau: 

𝑛 =
𝛧1−𝛼/2

2  𝑝(1 − 𝑝)

𝑑2
 

Trong đó: 

n: Cỡ mẫu nghiên cứu. 

Z: Hệ số tin cậy. Với α = 0,05 thì Z1-α/2 = 1,96 

p: Lấy p=0,787, tỷ lệ sản phẩm NUĐB nhiễm vi khuẩn (VK) tại khu vực Tây Nguyên 

năm 2021. 

d: Mức sai số tuyệt đối chấp nhận, d = 0,1 

Thay các giá trị vào công thức tính cỡ mẫu được là n = 65. Để dự phòng cơ sở sản xuất 

NUĐB từ chối tham gia nghiên cứu, cộng 15% mẫu dự phòng. Vậy tổng số lượng mẫu 

NUĐB cần lấy là n ≈ 75 mẫu. 

- Cỡ mẫu nghiên cứu: mỗi cơ sở 1 mẫu sản phẩm NUĐB x 75 cơ sở sản xuất NUĐB. 

* Phương pháp chọn mẫu:  

Đối với cơ sở sản xuất: Lập danh sách các cơ sở đang sản xuất NUĐB đã công bố chất 

lượng sản phẩm tại Khu vực Tây Nguyên và đang hoạt động là 320 cơ sở sản xuất. Từ danh 

sách các cơ sở tiến hành chọn 75 cơ sở theo phương pháp ngẫu nhiên đơn. Đối với sản phẩm 

nước NUĐB: Tại mỗi cơ sở, lấy ngẫu nhiên 01 mẫu sản phẩm NUĐB có thể tích từ 10 lít/đơn 

vị sản phẩm trở lên đã được bao gói thành phẩm, dán nhãn ghi rõ đầy đủ thông tin (ngày sản 

xuất, hạn sử dụng, định lượng ...). 

2.4. Phương pháp thu thập số liệu và đánh giá kết quả 

* Đánh giá điều kiện ATTP: Xem xét hồ sơ, quan sát, phỏng vấn và ghi kết quả vào 

bảng kiểm xây dựng dựa trên các quy định tại Nghị định số 15/2018/NĐ-CP; Nghị định số 

115/2018/NĐ-CP; Nghị định số 155/2018/NĐ-CP [5-7]. 
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* Đối với sản phẩm NUĐB: Để đảm bảo tính bảo mật của cơ sở sản xuất, mẫu NUĐB 

được tháo nhãn, mã hóa, bảo quản và vận chuyển đến Trung tâm Kiểm nghiệm - An toàn 

thực phẩm Khu vực Tây Nguyên – Viện Vệ sinh dịch tễ Tây Nguyên để kiểm nghiệm các 

chỉ tiêu vi sinh. Phân tích chỉ tiêu Coliforms tổng số và E. coli theo TCVN 6187-1:2019; P. 

aeruginosa theo ISO 16266:2006; Streptococci feacal theo TCVN 6189-2:2009 và bào tử vi 

khuẩn kị khí khử sulfit (Clostridia) theo TCVN 6191-2:1996. Các chỉ tiêu và phép thử vi 

sinh này đã được Cục An toàn thực phẩm – Bộ Y tế chỉ định, các chỉ tiêu này đã được công 

nhận và đang còn hiệu lực theo ISO/IEC 17025 (Vilas 476) [8, 9]. 

Kết quả phân tích được đánh giá đạt hay không đạt theo Quy chuẩn kỹ thuật quốc gia 

đối với nước khoáng thiên nhiên và nước uống đóng chai theo QCVN 6-1:2010/BYT [2].  

2.5. Xử lý số liệu 

Nhập liệu bằng phần mềm Epidata 3.1, phân tích và xử lý số liệu bằng phần mềm SPSS 

Statistics version 22. So sánh sự khác biệt các tỷ lệ bằng 𝜒2 test. Giá trị p < 0,05 được xem 

là khác biệt có ý nghĩa thống kê. 

3. KẾT QUẢ VÀ BÀN LUẬN 

3.1. Điều kiện an toàn thực phẩm tại các cơ sở sản xuất nước uống đóng bình 

Kết quả nghiên cứu điều kiện an toàn thực phẩm tại 75 cơ sở sản xuất (CSSX) NUĐB 

trên địa bàn khu vực Tây Nguyên năm 2023, kết quả như ở Hình 1. 

 

Hình 1. Thực trạng điều kiện an toàn thực phẩm tại các cơ sở sản xuất nước uống đóng 

bình 

Từ Hình 1 cho thấy, tỷ lệ CSSX không đạt các tiêu chí về điều kiện ATTP rất cao. 

Trong đó, tỷ lệ không đạt điều kiện cơ sở vật chất chiếm tỷ lệ 74,7% (56/75). Kết quả của 

nghiên cứu này cao hơn so với nghiên cứu của Thân Ngọc Hà tại Cần Thơ (2020), chỉ có 

33,6% cơ sở không đạt điều kiện cơ sở vật chất [10]. Theo kết quả nghiên cứu, tỷ lệ không 

đạt điều kiện trang thiết bị, dụng cụ là rất cao 74,7% (56/75) và điều kiện về người trực tiếp 

sản xuất là 44,0% (33/75). Các cơ sở sản xuất NUĐB tham gia nghiên cứu này, đã được 

thẩm định đáp ứng đầy đủ các điều kiện ATTP theo quy định và được cấp chứng nhận cơ sở 

đủ điều kiện an toàn thực phẩm. Tuy nhiên, sau khi được cấp giấy đủ điều kiện sản xuất, đa 

số các cơ sở sản xuất không duy trì việc tuân thủ các yêu cầu chung về an toàn thực phẩm 
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như điều kiện ban đầu. Một số cơ sở đã không duy trì do chi phí vận hành cao, mặt bằng sản 

xuất chật hẹp, ý thức của chủ cơ sở thấp ... Các cơ sở không duy trì đủ các điều kiện ATTP 

dẫn tới trang thiết bị, cơ sở vật chất xuống cấp, hư hỏng; bên cạnh đó, một số cơ sở duy trì 

thực hành tốt an toàn thực phẩm. Điều kiện về ATTP không đảm bảo tăng nguy cơ nhiễm 

VSV, là mối nguy ảnh hưởng đến chất lượng của sản phẩm NUĐB.  

Kết quả nghiên cứu cho thấy, cơ sở thực hành vệ sinh vỏ bình không đảm bảo chiếm 

tỷ lệ rất cao (72,0%), chỉ có 21/75 cơ sở (28,0%) thực hành vệ sinh vỏ bình đúng. Tất cả các 

cơ sở sản xuất NUĐB tại Tây Nguyên đều tái sử dụng lại bình cũ vì vậy việc súc rửa không 

đúng quy trình làm tăng nguy cơ nhiễm VSV vào sản phẩm NUĐB. Kết quả nghiên cứu của 

chúng tôi cao hơn kết quả nghiên cứu của Trần Thị Ánh Hồng tại tỉnh Bình Định (2011) 

[11], chỉ có 48,0% cơ sở đạt thực hành vệ sinh vỏ bình, theo nghiên cứu của Thân Ngọc Hà 

tại Cần Thơ (2020) (12,1%) [10]. Việc các cơ sở sản xuất thực hành vệ sinh bình không đảm 

bảo cao, chứng tỏ ý thức chấp hành của cơ sở kém, chưa ý thức tầm quan trọng của việc vệ 

sinh bình. Nghiên cứu cho thấy, thực hành vệ sinh cá nhân không đạt của các cơ sở là rất 

cao 65,3% (49/75), chỉ có 26/75 cơ sở (34,7%) có thực hành vệ sinh cá nhân đúng. Chứng 

tỏ ý thức chấp hành của cơ sở kém, chưa ý thức tầm quan trọng của việc thực hành vệ sinh 

cá nhân. Không tuân thủ các yêu cầu vệ sinh cá nhân tăng nguy cơ nhiễm nhiễm chéo VSV 

vào trong sản phẩm NUĐB. Kết quả nghiên cứu này tương đồng với nghiên cứu của Vũ Thị 

Hường tại tỉnh Cà Mau (2017) có 69,6% thực hành vệ sinh cá nhân chưa đạt [12]. 

3.2. Tình trạng nhiễm vi sinh vật trong sản phẩm nước uống đóng bình  

Kết quả phân tích 75 mẫu sản phẩm NUĐB tại 75 cơ sở sản xuất trên địa bàn khu vực 

Tây Nguyên, như sau: 

 
Hình 2. Tỷ lệ mẫu nước uống đóng bình đạt và không đạt vi sinh theo QCVN 6-

1:2010/BYT 

Hình 2 cho thấy có 70,7% (53/75) sản phẩm NUĐB bị nhiễm VSV, không đạt tiêu 

chuẩn yêu cầu các chỉ tiêu VSV theo QCVN 6-1:2010/BYT. Sản phẩm NUĐB được sử dụng 

trực tiếp mà không cần xử lý thêm, nên chất lượng về VSV trong NUĐB rất quan trọng. Với 

tỷ lệ nhiễm VSV trong NUĐB tại khu vực Tây Nguyên như trên, sẽ tiềm ẩn nguy cơ mất 

ATTP ảnh hưởng sức khỏe người tiêu dùng, tăng nguy cơ bệnh lây truyền qua thực phẩm. 

Kết quả nghiên cứu của chúng tôi cao hơn so với nghiên cứu của Thân Ngọc Hà tại thành 

phố Cần Thơ (2020) (39,7%) [10], Phạm Văn Hùng tại thành phố Hà Nội (2020) (33,0%) 

[13]; Cao Thanh Diễm Thúy tại tỉnh Bến Tre (2016) (40,9%) [14], Đỗ Mạnh Hùng tại tỉnh 

Hưng Yên (2016) (33,3%) [15]. 
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Bảng 1. Tỷ lệ nhiễm từng loại vi sinh vật trong sản phẩm nước uống đóng bình (n=75) 

Chỉ tiêu vi khuẩn Tần số (n) Tỷ lệ (%) 

Coliforms tổng số 32 42,7 

E. coli 0 0 

Streptococci feacal 2 2,7 

P. aeruginosa 34 45,3 

Clostridia 5 6,7 
 

Kết quả Bảng 1 cho thấy, trong 75 mẫu sản phẩm NUĐB không đạt yêu cầu từng chỉ 

tiêu vi sinh theo QCVN 6-1:2010/BYT, từ cao đến thấp là: P. aeruginosa (45,3%), Coliforms 

tổng số 42,7%, Clostridia (6,7%) và Streptococci feacal (2,7%), và không có mẫu sản phẩm 

NUĐB nào nhiễm E. coli. Ngoài ra, P. aeruginosa có tỷ lệ nhiễm cao có thể do trực khuẩn 

này hiện diện phổ biến trong đất, nước bề mặt động thực vật. Sự hiện diện với số lượng lớn 

P. aeruginosa trong nước uống, chủ yếu là do không tuân thủ đúng quy trình thực hành sản 

sản xuất vô khuẩn tại các cơ sở và có thể do NUĐB không được bảo quản sau lọc. Sự hiện 

diện của P. aeruginosa trong NUĐB có thể do nhiều nguyên nhân: do từ đường ống hoặc 

thiết bị lọc hay từ bình chứa không được rửa sạch, tiệt khuẩn chưa đủ thời gian quy định. Tỷ 

lệ mẫu nhiễm P. aeruginosa nghiên cứu này rất cao, cao hơn so với nghiên cứu của Cao 

Thanh Diễm Thúy tại Bến Tre (2016) (36,4%) [14], Đỗ Mạnh Hùng tại tỉnh Hưng Yên 

(2016) (25,0%) [15].  

Coliforms tổng số có trong sản phẩm NUĐB cho thấy việc xử lý nước không hiệu quả. 

Sự hiện diện của tổng coliform trong sản phẩm NUĐB có thể là do sự xâm nhập của đất 

hoặc chất hữu cơ vào trong nước, do quá trình sản xuất, phòng chiết rót không đảm bảo kín, 

người trực tiếp sản xuất không vệ sinh cá nhân đầy đủ, vệ sinh bình, nắp bình, vòi bình chưa 

đảm bảo đã lây nhiễm vào sản phẩm NUĐB. Tỷ lệ nhiễm Coliforms tổng số của nghiên cứu 

này cao hơn nhiều so nghiên cứu Đỗ Mạnh Hùng tại tỉnh Hưng Yên (2016) (13,9%) [15], 

Trần Minh Phượng cũng tại tỉnh Hưng Yên (2018) (23,1%) [16], Phạm Văn Hùng (2020) 

(33,0%) [13] và Cao Thanh Diễm Thúy (2016) (18,2%) [14].  

 Không phát hiện vi khuẩn E. coli trong bất kỳ mẫu NUĐB nào được lấy tại khu vực 

Tây Nguyên, cho thấy E. coli trong sản phẩm NUĐB tại thời điểm lấy mẫu nghiên cứu an 

toàn. 

3.3. Một số yếu tố liên quan đến nhiễm VSV trong sản phẩm nước uống đóng bình 

Kết quả Bảng 2 cho thấy, không có mối liên quan có ý nghĩa thống kê giữa trang thiết 

bị, dụng cụ tiếp xúc trực tiếp với NUĐB; điều kiện người sản xuất với nhiễm VSV trong sản 

phẩm NUĐB. Mặc dù không có mối liên quan và không có ý nghĩa thống kê giữa trang thiết 

bị, dụng cụ tiếp xúc trực tiếp với NUĐB; điều kiện người sản xuất với nhiễm VSV trong sản 

phẩm NUĐB, nhưng chủ cơ sở sản xuất NUĐB cần sớm khắc phục sửa chữa để đảm bảo 

các yêu cầu về ATTP trong sản xuất NUĐB. 
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Bảng 2. Mối liên quan giữ điều kiện an toàn thực phẩm với tình trạng nhiễm vi sinh vật 

trong nước uống đóng bình 

Yếu tố 

VSV trong NUĐB 
OR 

(95%CI) 
p Không đạt 

(n,%) 

Đạt 

(n,%) 

Điều kiện cơ sở vật chất Không đạt 45 (80,4) 11 (19,6) 5,6 

(1,8-17,3) 

0,004 

Đạt 8 (42,1) 11 (57,9) 

Trang thiết bị, dụng cụ  Không đạt 43 (76,8) 13 (23,2) 2,9 

(0,9-8,8) 

0,880  

Đạt 10 (52,6) 9 (47,4) 

Điều kiện người trực tiếp sản 

xuất 

Không đạt 22 (66,7) 11 (33,3) 0,7 

(0,2-1,9) 

0,50 

Đạt 31 (73,8) 11 (26,2) 

Thực hành vệ sinh cá nhân  Không đạt 42 (85,7) 7 (14,3) 8,1 

(2,6-24,9) 

< 0,001 

Đạt 11 (42,3) 15 (57,7) 

Thực hành vệ sinh bình Không đạt 46 (85,2) 8 (14,8) 11,5 

(3,5-37,3) 

< 0,001 

Đạt 7 (33,3) 14 (66,7) 
 

Nghiên cứu cho thấy có mối liên quan có ý nghĩa thống kê giữa điều kiện cơ sở vật 

chất với tình trạng nhiễm VSV trong sản phẩm NUĐB (p < 0,05; OR=5,6; 95%CI: 1,8-17,3). 

Điều này cho thấy các cơ sở tuân thủ đầy đủ các yêu cầu cơ sở vật chất theo quy định sẽ hạn 

chế nguy cơ ô nhiễm VSV vào trong sản phẩm NUĐB. 

Nghiên cứu xác định mối liên quan có ý nghĩa thống kê giữa thực hành sinh cá nhân 

với tỷ lệ nhiễm VK trong sản phẩm NUĐB (p < 0,001; OR=8,1; 95%CI=2,6-24,9). Nghiên 

cứu của chúng tôi tương đồng với nghiên cứu của Vũ Thị Hường (2017), chỉ ra mối liên 

quan có ý nghĩa thống kê thực hành vệ sinh cá nhân với tình trạng nhiễm VSV trong sản 

phẩm NUĐB [12]. Thực hành vệ sinh cá nhân có vai trò quan trọng, vì nó ảnh hưởng tới 

chất lượng sản phẩm NUĐB. Thực hành vệ sinh cá nhân của người trực tiếp tham gia sản 

xuất đảm bảo đầy đủ các yêu cầu theo quy định về ATTP trong sản xuất NUĐB (trang bị 

bảo hộ lao động; cắt ngắn và giữ sạch móng tay, không đeo đồ trang sức; không hút thuốc, 

không khạc nhổ trong khu vực sản xuất) [7], sẽ giảm nguy cơ nhiễm VSV trong sản phẩm 

NUĐB.  

Có mối liên quan có ý nghĩa thống kê thực hành vệ sinh bình với tỷ lệ nhiễm VK trong 

sản phẩm NUĐB (p < 0,05; OR=11,5; 95%CI=3,5-37,3). Đối với sản phẩm NUĐB có vỏ 

bình không chỉ sử dụng một lần mà được tái sử dụng lại nhiều lần. Vì vậy, việc vệ sinh vỏ 

bình có vai trò rất quan trọng trong việc đảm bảo chất lượng của sản phẩm NUĐB. Tuân thủ 

các điều kiện ATTP trong việc vệ sinh vỏ bình (nắp bình, vòi, vệ sinh bên trong bình) sẽ 

giảm nguy cơ nhiễm VSV trong sản phẩm NUĐB.   

4. KẾT LUẬN 

Tỷ lệ cơ sở không đạt tiêu chí về điều kiện ATTP rất cao, không đạt các tiêu chí về 

điều kiện cơ sở vật chất là 74,7% (56/75), điều kiện trang thiết bị dụng cụ là 74,7% (56/75), 

điều kiện người trực tiếp sản xuất 44,0% (33/75), thực hành vệ sinh cá nhân 65,3% (49/75), 
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thực hành vệ sinh vỏ bình 72% (54/75). Tỷ lệ mẫu sản phẩm NUĐB sản xuất tại khu vực 

Tây Nguyên năm 2023 không đạt yêu cầu về VSV là 70,7% (53/75), trong đó nhiễm chủ yếu 

VK P. aeruginosa 45,3% (34/75), Coliforms tổng số 42,7% (32/75), Clostridia 6,7% (5/75), 

Streptococci feacal 2,0% (2/75) và chưa phát hiện sản phẩm NUĐB nhiễm E. coli. Một số 

yếu tố liên quan đến tình trạng nhiễm VSV trong sản phẩm NUĐB như: điều kiện cơ sở vật 

chất; thực hành vệ sinh cá nhân; thực hành vệ sinh bình. Các cơ quan quản lý cần tăng cường 

công tác hậu kiểm, công tác giám sát quản lý cấp giấy đủ điều kiện ATTP đối với sản phẩm 

NUĐB; cơ sở sản xuất cần phải đầu tư nâng cấp cơ sở hơn nữa trong hoạt động sản xuất để 

nâng cao chất lượng sản phẩm, tuân thủ đúng quy định về ATTP trong quá trình sản xuất 

NUĐB và giám sát chặt chẽ việc tuân thủ các quy định của người trực tiếp sản xuất. 
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